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林下代料灵芝生态栽培技术规程

范围

本标准规定了林下代料灵芝(Ganoderma lucidum)栽培的术语和定义、菌种选择、栽培技术、产地初加工、包装和储存、病虫害防治、菌渣处理、档案管理等技术要求。
本标准适用于林下代料灵芝生态栽培。
规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718   食品安全国家标准 预包装食品标签通则

NY/T 528  食用菌菌种生产技术规程 

NY 5099  无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

灵芝 Ganoderma lucidum

隶属于担子菌门（Basidiomycota）、伞菌纲（Agaricomycetes）、多孔菌目（Polyporales）、灵芝科（Ganodermataceae）、灵芝属（Ganoderma），是一种名贵的药用真菌。

代料灵芝Ganoderma lucidum cultivated sawdust

以木屑、麸皮等原材料为基质进行栽培而获得的灵芝。

生态栽培 ecological cultivation

将灵芝菌棒置于林下天然环境，以灵芝自然生长为主的栽培技术模式。

菌种
品种选择
采用多孔菌科赤芝（Ganoderma lucidum）经过栽培试验且适合当地气候条件的菌株。
菌种来源

栽培用种源应向具有资质的菌种生产经营单位或机构采购，菌种生产应符合NY/T 528要求。
栽培技术
农事安排

11月中旬至翌年1月下旬生产料棒，2月～4月份发菌培养，5月～7月份出芝管理，8月～10月份采收和产地加工。
菌棒生产

配料

按照木屑78%、麸皮20%、石膏1%、糖1%的配方比例，混合并搅拌均匀，加水调节至含水量58%～60%。配料基质安全技术应符合NY 5099要求。

袋装

采用规格55cm×15cm×0.06 mm的高密度低压聚乙烯筒袋进行装袋，每袋装料2kg。
灭菌

装袋后4h内进行常压灭菌，袋内温度升至100℃后，保持14h～16h。
冷却

将灭菌后的料棒搬运至接种室冷却。
接种
待料温降至25℃以下开始接种。接种时严格按照无菌操作进行。
发菌管理
将接种后的菌棒搬入培养室，进行遮光培养30d～45d。控制培养室温度22℃～26℃、空气相对湿度65%～70%。
出芝管理

林地选择

宜选择坡度25度以下，地面相对平整，林相分布均匀，郁闭度0.7以上的针、阔叶林或毛竹林。覆土栽培需轮作。

菌棒排场

5.3.2.1

将培养好的灵芝菌棒，搬运至栽培场地。可采用覆土法、地摆法。
a）覆土法：菌棒按间距2cm～3cm、行间距50cm，接种口朝上纵向摆放，覆土2cm～3cm，每667m2摆放3000袋。
b）地摆法：菌棒接种口侧向对靠，成双摆放，行间距50cm，每667m2摆放6000个菌棒。
5.3.2.2

遇干旱、连雨等极端天气，应做好相应的处理措施，喷水增湿或开沟排涝。
采收

在灵芝子实体芝盖边缘黄色变成褐色时，开始采收。采收时，在灵芝柄基部留2cm～3cm处剪取灵芝。
产地初加工

灵芝采收后，及时采用阳光晾晒或高温干制。使用烘干机干制时，应控制温度45℃～65℃，烘至含水量12%～13%。
包装、储存

用双层塑料袋密封包装，塑料袋应符合GB 4806.7要求。产品外包装应符合GB/T 6543的规定。标志标识应符合GB 7718的规定。包装后的灵芝存放于阴凉、干燥、洁净的仓库内，不得与有异味或霉菌的物品混合存放。
病虫害防治

主要病虫害

主要病害包括软腐病、褐腐病以及霉菌等引起的病害。主要虫害包括球覃甲、灵芝谷蛾、白蚁、菇蚊、蛞蝓、跳虫、螨类、黑腹果蝇等。

防治原则
遵循“预防为主、综合防治”的方针。优先使用生物和物理防控措施，不使用化学药剂。

防治措施
农业防治
合理安排生产季节，控制原料质量，规范配制、灭菌等生产过程，确保场地环境卫生，及时清理杂菌感染的菌棒和霉变的灵芝。
物理防治
采用杀虫灯或粘虫板等人工杀灭害虫。粘虫板距离地面高度500mm，杀虫灯悬挂高度为800mm，及时清理粘杀的虫体。
菌渣

菌棒可不加处理或用工具敲碎成菌渣，就地铺放在林地表面或者用土壤覆盖。
档案管理

档案包括记录者、生产批次、生产时间、生产数量、栽培管理、病虫害防治、采收、包装等内容。应专人负责档案管理，保存2年。


（资料性附录）
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	1.配方：木屑78%、麸皮20%、石膏1%、糖1%。2.装袋：规格55cm×15cm×0.06 mm的筒袋，2kg/袋。3.灭菌：100℃保持14h～16h。4、冷却接种：25℃后接种。5、培养：温度22℃～26℃、湿度65%～70%。
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	采用阳光晾晒或高温干制。使用烘干机干制时，应控制温度45℃～65℃，烘至含水量12%～13%。
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	菌棒可不加处理或用工具敲碎菌渣，就地铺放在林地表面或者用土壤覆盖。



	1.林地选择：
坡度25度以下，郁闭度0.7以上。地面相对平整，林相分布均匀。覆土栽培需轮作。
	2.菌棒排场：
（1）覆土法：菌棒按间距2cm～3cm、行间距50cm，接种口朝上纵向摆放，覆土2cm～3cm，每667m2摆放3000袋。
（2）地摆法：菌棒接种口侧向对靠，成双摆放，行间距50cm，每667m2摆放6000个菌棒。
	3.采收：
芝盖边缘褐色时采收。在灵芝柄基部2cm～3cm处剪取。
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	质量安全关键控制点及要求
应符合NY 5099无公害食品、食用菌栽培基质安全技术要求。
	病虫害防治原则：遵循“预防为主、综合防治”的植保方针。优先使用生物和物理防控措施，不使用化学药剂。

	
	防治措施：合理安排生产季节，控制原料质量，规范配制、灭菌等生产过程，确保场地环境卫生，及时清理杂菌感染的菌棒和霉变的灵芝。采用杀虫灯或粘虫板等人工杀灭害虫。


