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前   言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规 定起草。
本文件由浙江省林学会提出并归口。
本文件起草单位：浙江省林业科学研究院、浙江省林业技术推广总站、磐安县山之舟生态农业有
限公司。
本文件主要起草人：张晓勉、张骏、冯博杰、包金亮、徐翠霞、曹文旺、何忠华、赵永良、叶勇金。
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林下代料灵芝生态栽培技术规程
范围
本文件规定了林下灵芝栽培的术语和定义、栽培季节安排、栽培原料处理、林地选择、栽培技术、出芝管理、采收、干制、病虫害防治、菌渣还林、档案管理等技术要求。
本文件适用于林下代料栽培灵芝。
规范性引用文件
[bookmark: OLE_LINK5]下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单） 适用于本文件。
GB 15618  土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准
GB/T 24616  冷藏冷冻食品物流包装、标志、运输和储存
GB 3095  环境空气质量标准
GB 4806.7  食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品
GB 5084  农田灌溉水质标准 
GB 5749  生活饮用水卫生标准 
GB/T 8321 （所有部分） 农药合理使用准则
NY/T 2375  食用菌生产技术规范
NY/T 393  绿色食品 农药使用准则
NY 5099  无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求
NY/T 528  食用菌菌种生产技术规程 
NY/T 749  绿色食品 食用菌
术语和定义
下列术语和定义以及引用其他文件的具体情况，术语条目应分别由下列适当的引导语引出：下列术语和定义适用于本文件。

代料灵芝
以木屑、麸皮等原材料代替椴木栽培灵芝，以采收子实体为主，不收集灵芝孢子粉。
 
   生态栽培
    将灵芝菌棒置于林下的天然环境，不采取人工干预，以灵芝自然生长为主的栽培技术模式。
菌种
品种选择
采用多孔菌目灵芝科灵芝属赤芝(Ganoderma lucidum)经过栽培试验，适合当地气候条件的菌株。
 菌种来源
栽培用种源应向具有资质的菌种生产经营单位或机构采购。
栽培技术
栽培季节 
在11月中旬至翌年1月下旬生产料棒，2月～4月份菌丝培养，5月～7月份出芝管理，8月～10月份采收。
菌棒生产
配料
按照木屑78 %、麸皮20 %、石膏1 %、糖1 %的配方比例，混合并搅拌均匀，加水调节至含水量58 %～60 %。
装袋
将原料装入长度55 cm、直径15 cm、厚度0.06 mm的高密度低压聚乙烯筒袋中，扎紧袋口，重量控制在2 kg/袋。应细心操作，防料袋破损。
灭菌
装袋后4 h内进行常压灭菌，袋内温度升至100 ℃后，保温16 h。
冷却、接种
将灭菌后的料棒搬运至室内，冷却至袋内温度25 ℃以下时，开始消毒接种。接种室用采用食用菌专用气雾消毒剂熏蒸消毒。按照无菌操作进行接种。
培养
在对培养场所的空间进行清扫和消毒后，将接种后的菌棒搬入培养室中，控制温度22 ℃～26 ℃、空气湿度70 %，暗光培养30 d～45 d。
栽培管理 
林地选择
选择坡度25度以下、地面相对平整、林木分布均匀、郁闭度0.5～0.7的针、阔叶林或毛竹的林地。
林地清理 
在不破坏林地环境的情况下，清理地面杂草、石块和小灌木。树干2 m以下的枝丫进行修剪，影响操作道的林木进行清理。 

灵芝栽培
菌棒处理
    挑选菌丝生长健壮洁白的灵芝菌棒，搬运至林下，应轻拿轻放，防止菌棒断裂或破损。应将菌棒接种口处的菌种块挖除。
菌棒排场
（1） 覆土法：将经处理的菌棒，接种口朝上，横向单袋紧靠摆放，然后在菌棒上方覆盖
2 cm～3 cm的土壤。栽培行间距50 cm，作为操作道和走道。每亩摆放3000袋。
  （2）仿生法：将经处理的两个菌棒，接种口侧向对靠平行沿山势竖向摆放于地面。行间距50 cm，作为操作道和走道。每亩摆放6000袋。
出芝管理
    林下灵芝生态栽培技术，在林下的天然环境下，以自然生长为主。如遇极端天气（干旱、连雨），应做好相应的处理措施，适当喷水增湿或开沟排涝。
采收
在灵芝子实体芝盖边缘的黄色变成褐色，子实体趋于成熟，但灵芝孢子粉尚未弹射时，开始采收。用剪刀剪取灵芝，灵芝柄基部留2 cm～3 cm。7天～10天，第二潮灵芝从剪口处重新生长，按照第一潮灵芝的方法进行管理。
干制
灵芝采收后，及时采用阳光晾晒或高温干制。使用烘干机干制时，控制温度45 ℃～65 ℃，烘至含水量13 %～15 %。
包装
用双层塑料袋密封包装，产品外包装符合 GB/T 6543的规定，有机或绿色认证产品需按要求粘贴相关标识，标明品名、规格、产地、批号、重量、包装日期等信息。
病虫害防治 
防治原则 
遵循“预防为主、综合防治”的植保方针。优先使用生物和物理防控措施，安全合理用药，选用国家登记可在食用菌栽培使用的农药，禁止直接向菇体喷药。 
主要病虫害 
主要病害：软腐病、细菌、真菌等病害。 
主要虫害：白蚁、蛞蝓、跳虫、螨虫等。 
防治措施
农业防治 
根据当地气候条件以及品种特性合理安排生产季节，控制培养原料质量、配制、灭菌，规范生产，确保发菌及出菇场地的环境卫生。 

物理防治 
人工捕捉害虫或在林下放置杀虫灯或粘虫板杀灭蚊虫。粘虫板距离地面高度50cm；杀虫灯悬挂高度为80cm，及时清理粘杀的虫体。
药剂防治 
[bookmark: _GoBack]药剂使用应符合GB/T 8321（所有部分）的要求。 
菌渣
将采收灵芝后的菌棒，剥去塑料袋（塑料袋集中收集回收），不加处理或者用工具敲碎成菌渣，就地铺放在林地表面或者用土壤覆盖。
档案管理 
档案包括记录者、生产批次、生产时间、生产数量、栽培管理、病虫害防治、采收、包装等内容。应专人负责档案管理，保存2年。
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